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REGULAMENTO
PREMIO NIS ACAI DE OURO 2027

52 edicao

A Unica premiacéo brasileira de inovacédo focada em saudabilidade e funcionalidade para as
industrias de ingredientes, aromas, suplementos alimentares, alimentos, bebidas e embalagens

sustentaveis e tecnoldgicas.

1. SOBRE A PREMIACAO
O PREMIO NIS ACAI DE OURO 2027 é uma iniciativa voltada ao reconhecimento de empresas
e seus profissionais que se destacam pelo desenvolvimento e pela aplicacdo de solucdes
inovadoras relacionadas a saudabilidade, funcionalidade, tecnologia e inovagdo nas industrias

de ingredientes, aromas, suplementos alimentares, alimentos, bebidas e embalagens.

A premiacdo tem como proposito promover a aproximagéo entre profissionais das areas de
Pesquisa, Desenvolvimento e Inovacdo, Assuntos Regulatorios, Marketing e demais areas
relacionadas ao desenvolvimento de produtos e o NIS — Nutri Ingredients Summit, estimulando
a troca de conhecimento, a disseminagédo de solug¢des inovadoras e a aplicagdo de novas

tecnologias e ingredientes no desenvolvimento de produtos.

2. QUEM PODE PARTICIPAR?
Podem participar do Prémio NIS ACAI DE OURO 2027 fabricantes ou distribuidores de
ingredientes, aromas, suplementos alimentares, alimentos, bebidas e embalagens, observados

as categorias, 0s requisitos e condi¢des estabelecidos neste Regulamento.
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A participacdo estara condicionada ao atendimento dos requisitos de elegibilidade,
documentacdo e demais condigOes estabelecidas neste Regulamento, incluindo, quando
aplicavel, os requisitos relacionados a regularizacdo, conformidade e comercializacdo do

produto ou solucdo no Brasil.

3. CATEGORIAS DA PREMIACAO
O Prémio NIS ACAI DE OURO 2027 esta organizado em categorias que contemplam diferentes
segmentos, solucdes e aplicagdes relacionadas a inovacgéao, saudabilidade e funcionalidade nas
inddstrias de ingredientes, aromas, suplementos alimentares, alimentos, bebidas e

embalagens.

Cada categoria possui requisitos especificos de elegibilidade, documentacdo obrigatéria e
critérios de avaliagdo, considerando as caracteristicas e particularidades das solucdes nela
enquadradas.

Para cada categoria, este Regulamento estabelece:
e Critérios de elegibilidade: requisitos que deveréo ser atendidos para que a inscri¢cao
seja considerada valida;

e Documentacédo necessaria: informacdes e documentos que deverdo ser apresentados

no momento da inscrigéo;

e Critérios de avaliacdo: aspectos que serdo considerados pela coordenacéo do prémio

e pela comisséao julgadora na analise das inscri¢oes;

A inscricdo em determinada categoria implica a declaracao, pelo participante, de que a solucéo

inscrita atende aos requisitos e condi¢gdes estabelecidos para a respectiva categoria.

A organizacdo podera solicitar informacdes ou documentos complementares sempre que
necessario para verificar o atendimento aos requisitos de elegibilidade ou para subsidiar o

processo de avaliacdo, observadas as disposi¢cdes deste Regulamento.
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3.1 INGREDIENTE FUNCIONAL & SAUDAVEL - ISOLADO

Categoria destinada a inscricdo de ingredientes destinados a utilizacdo na formulacdo de
alimentos, bebidas ou suplementos alimentares, apresentados de forma independente, sem

aplicacado em produto final.

Poderdo participar ingredientes que apresentem caracteristicas de funcionalidade,
saudabilidade ou outros diferenciais inovadores, desde que a proposta seja tecnicamente

fundamentada e esteja de acordo com os critérios estabelecidos neste Regulamento.

O ingrediente pode ser obtido de origem vegetal, animal, mineral, microbiana ou por processos
biotecnoldgicos ou outras tecnologias autorizadas, desde que seu uso esteja regularizado para

a finalidade proposta.

3.1.1 CRITERIOS DE ELEGIBILIDADE PARA CONCORRER NA CATEGORIA:
O ingrediente deve:

e Ser autorizado para uso no Brasil, de acordo com a legislacdo sanitaria vigente e com a

categoria de alimento a qual se destina, até o dia 26/02/2027.

e Fornecer nutrientes (fibras alimentares, vitaminas, minerais, proteinas, etc), substancias

bioativas, enzimas e/ou probioticos.
e Atender integralmente a especificacdo aprovada pela autoridade sanitaria.

e Ser distribuido ou fabricado por empresa patrocinadora do NIS 2027

3.1.2 DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA A INSCRICAO:

e Formulario eletrénico do ingrediente preenchido:
o Nome do ingrediente
o O que o ingrediente fornece

o Forma fisica
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o Populagéo-alvo, se aplicavel
o Principal matéria-prima ou fonte de obtencao do ingrediente

o Tipo de especificacdo aprovada: genérica ou proprietaria. Se genérica, informar a
monografia de referéncia (exemplo: FCC, USP, etc). Se proprietéaria, indicar a razdo
social do fabricante

o Alegacdo de propriedade funcional ou de saude aprovado pela Anvisa, caso
aplicavel

o Diferenciais do seu ingrediente em relacdo aos ingredientes similares disponiveis no
mercado. Destacar a inovagao do ingrediente, como biodisponibilidade, aplicactes,
processo produtivo e etc.

e Ficha/especificacdo técnica do ingrediente, contendo composi¢ao, caracteristicas fisico-
quimicas e demais especificacdes aplicaveis.

e Documentacao comprobatéria da regularizacdo ou autorizacdo do ingrediente para uso
no Brasil (Resolucdo-RE de deferimento do Diario Oficial da Unido ou parecer de

deferimento). Aplicavel somente para novos ingredientes.

e CertificagcBes comprobatorias relacionadas a sustentabilidade da empresa fabricante, se

existente.

3.1.3 CRITERIOS DE AVALIACAO:

BENEFICIO NUTRICIONAL, FISIOLOGICO OU METABOLICO ASSOCIADO A SAUDE -
PESO: 4

Seré considerado o beneficio nutricional, fisiolégico ou metabdlico associado ao consumo do
ingrediente, incluindo o fornecimento de nutrientes, fibras alimentares, vitaminas, minerais,
proteinas, substancias bioativas, probioticos. Serdo avaliadas a relevancia do beneficio
proposto, sua contribuicdo efetiva para a salde e a consisténcia das evidéncias técnicas

apresentadas.

APLICABILIDADE E VERSATILIDADE - PESO: 2
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Seréo consideradas a possibilidade de aplicacdo do ingrediente em diferentes categorias de
alimentos, sua compatibilidade com diferentes matrizes alimentares, estabilidade, desempenho
tecnoldgico, condicdes de processamento e armazenamento e potencial de utilizacdo em

diferentes produtos.

DIFERENCIAL DE MERCADO E INOVACAO NA CADEIA — PESO: 3

Serao considerados os diferenciais do ingrediente em relacdo as solucdes similares disponiveis
no mercado, incluindo ganhos de eficiéncia, disponibilidade de matéria-prima, otimizacao de
processos, reducédo de perdas, facilidade de producao e aplicacdo, ampliacédo de possibilidades
de uso e potencial de contribuicdo para diferentes etapas da cadeia de alimentos. Sera

observado o avanco proporcionado em relacéo as solu¢cdes convencionalmente utilizadas.
SUSTENTABILIDADE — PESO: 1

Considera os diferenciais relacionados a sustentabilidade na obten¢&o, no desenvolvimento ou
na produgéo do ingrediente, como uso eficiente de matérias-primas e recursos, valorizagao de
coprodutos, reducdo de impactos ambientais ou outras solu¢cdes ambientalmente relevantes. A
analise considerara a contribuicéo efetiva desses aspectos para a proposta apresentada e as

certificagbes comprobatorias.
3.2 INGREDIENTE FUNCIONAL & SAUDAVEL - APLICADO

Categoria destinada a inscricdo de ingredientes aplicados em produtos finais, demonstrando

sua utilizacado em alimentos, bebidas ou suplementos alimentares.

Poderdo participar ingredientes que apresentem caracteristicas de funcionalidade,
saudabilidade ou outros diferenciais inovadores, demonstrados por meio de sua aplicagao em
um produto final e devidamente fundamentados conforme os critérios estabelecidos neste

Regulamento.
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O ingrediente pode ser obtido de origem vegetal, animal, mineral, microbiana ou por processos
biotecnoldgicos ou outras tecnologias autorizadas, desde que seu uso esteja regularizado para
a finalidade proposta.

3.2.1 CRITERIOS DE ELEGIBILIDADE PARA CONCORRER NA CATEGORIA:
O ingrediente deve:

e Ser autorizado para uso no Brasil, de acordo com a legislacdo sanitaria vigente e com a

categoria de alimento a qual se destina, até o dia 26/02/2027;

e Fornecer nutrientes (fibras alimentares, vitaminas, minerais, proteinas, etc.), substancias

bioativas, enzimas e/ou probioticos;
e Atender integralmente a especificacdo aprovada pela autoridade sanitaria;

e Ter sido aplicado em uma categoria de produto na qual foi aprovada. Nao se enquadram

aplicagdes em férmulas nutricionais (formula enteral e formula infantil);

e Ter sido aplicado em produto final regularizado até o dia 26/02/2027.
3.2.2 DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA A INSCRICAO:

e Formulario eletrénico do ingrediente preenchido:
o Nome do ingrediente
o O que o ingrediente fornece
o Forma fisica
o Populagao-alvo

o Principal matéria-prima ou fonte de obtencao do ingrediente
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o Tipo de especificacdo aprovada: genérica ou proprietaria. Se genérica, informar a
monografia de referéncia (exemplo: FCC, USP, etc). Se proprietéaria, indicar a razdo
social do fabricante

o Alegacdo de propriedade funcional ou de saude aprovado pela Anvisa, caso
aplicavel

o Categoria de produto em que o ingrediente foi aplicado
o Denominacéo de venda do produto no qual o ingrediente foi aplicado
o Marca do produto em que o ingrediente foi aplicado

o Diferenciais do seu ingrediente em relacao aos ingredientes similares disponiveis no
mercado. Destacar a inovacéo do ingrediente, como biodisponibilidade, aplicacdes,
processo produtivo e etc.

e Ficha/especificacao técnica do ingrediente, contendo composi¢ao, caracteristicas fisico-

quimicas e demais especificacdes aplicaveis;

e Documentacdo comprobatoéria da regularizacéo ou autorizagcédo do ingrediente para uso
no Brasil (Resolucdo-RE de deferimento do Diario Oficial da Unido ou parecer de

deferimento). Aplicavel somente para novos ingredientes;
e Roétulo do produto no qual o ingrediente foi aplicado;

e Documentacdo comprobatéria da regularizagdo do produto no qual o ingrediente foi
aplicado;
e Certificacbes comprobatdrias relacionadas a sustentabilidade da empresa fabricante, se

existente.

3.2.3 CRITERIOS DE AVALIACAO:

BENEFICIO NUTRICIONAL, FISIOLOGICO OU METABOLICO ASSOCIADO A SAUDE -
PESO: 5

Sera considerado o beneficio nutricional, fisioldgico ou metabdlico associado ao consumo do

ingrediente, incluindo o fornecimento de nutrientes, fibras alimentares, vitaminas, minerais,
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proteinas, substancias bioativas, probiodticos. Serdo avaliadas a relevancia do beneficio
proposto, sua contribuicdo efetiva para a saude e a consisténcia das evidéncias técnicas e

cientificas apresentadas.
DIFERENCIAL DE MERCADO E INOVACAO NA CADEIA — PESO: 3

Devem ser considerados os diferenciais do ingrediente em relacdo as solucfes similares
disponiveis no mercado, incluindo ganhos de eficiéncia, disponibilidade de matéria-prima,
otimizacao de processos, reducédo de perdas, facilidade de producéo e aplicacdo, ampliacdo de
possibilidades de uso e potencial de contribuicdo para diferentes etapas da cadeia de alimentos.
Deve ser observado o avanco proporcionado em relacdo as solugdes convencionalmente

utilizadas.
SUSTENTABILIDADE — PESO: 2

Considera os diferenciais relacionados a sustentabilidade na obtencéo, no desenvolvimento ou
na producdo do aroma, como uso eficiente de matérias-primas e recursos, valorizacdo de
coprodutos, reducdo de impactos ambientais ou outras solu¢cdes ambientalmente relevantes. A
analise deve considerar a contribuicdo efetiva desses aspectos para a proposta apresentada.

3.3 SUPLEMENTO ALIMENTAR

3.3.1 CRITERIOS DE ELEGIBILIDADE PARA CONCORRER NA CATEGORIA:

O produto deve:
e Estar regularizados como suplementos alimentares (notificacdo ativa na Anvisa) até o
dia 26/02/2027, independente de sua forma fisica;

e Atender aos requisitos regulatérios brasileiros para ser considerado baixo em gorduras

saturadas: A recomendacéao diaria do produto pronto para consumo fornece no maximo
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1,5 g da soma de gorduras saturadas e trans; e a energia proveniente de gorduras

saturadas nao € superior a 10% do valor energético total do produto;

e Atender aos requisitos regulatérios brasileiros para ser considerado baixo em sodio: A
recomendacdo diaria do produto pronto para consumo fornece no maximo 40 mg de
sédio. Os produtos que sejam suplementos alimentares com eletrdlitos ndo precisam

atender a este requisito;

e Atender aos requisitos regulatorios brasileiros para ser considerado baixo em agucares
totais: A recomendacdao diaria do produto pronto para consumo fornece no maximo 2,5
g de acucares. Os produtos que sdo suplementos alimentares de carboidratos ndo

precisam atender a este requisito.

3.3.2 DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA A INSCRICAO:
Para inscricdo na categoria, deverao ser apresentados:

e Formuléario eletrénico geral do produto preenchido:

Breve descricdo e apresentacdo do produto do produto;

Publico-alvo (Sexo, faixa etaria...);

Ocasiéo de consumo recomendada, se existente;

Denominacgdo de venda regulatoria;

Lista de diferenciais em relagcéo aos produtos similares, se existentes (defenda a
inovacédo do seu produto)

O O O O O

e Formulacéo qualitativa do produto, com indicacao de todos os ingredientes adicionados
e suas respectivas funcdes no produto;

e Ratulo vigente do produto, contendo a tabela de informagé&o nutricional em conformidade
com a legislacéo brasileira aplicavel;

e Relatorio de estudo de estabilidade demonstrando a manutencdo dos nutrientes que o
produto se propde a fornecer durante o prazo de validade proposto;

X!
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Certificado de analise ou Memorial de calculo utilizado para elaboracao da informacéao
nutricional declarada no rétulo, contendo, quando aplicavel, as fontes de dados utilizadas
para determinac&o dos valores nutricionais;

Comprovante da regularizacéo do produto (nUmero da notificacao);

Certificacbes comprobatorias relacionadas a sustentabilidade da empresa fabricante, se
existente.

3.3.3 CRITERIOS DE AVALIACAO:

QUALIDADE SENSORIAL — PESO: 2

Serao avaliados pelos jurados cinco aspectos sensoriais de igual peso:

Aparéncia
Aroma
Sabor
Textura

Aceitacdo global

SUSTENTABILIDADE — PESO: 2

Considera os diferenciais relacionados a sustentabilidade na obtencéo, no desenvolvimento ou

na producdo do aroma, como uso eficiente de matérias-primas e recursos, valorizacdo de

coprodutos, reducédo de impactos ambientais ou outras solu¢cdes ambientalmente relevantes. A

andlise deve considerar a contribuicéo efetiva desses aspectos para a proposta apresentada.

INOVACAO NUTRICIONAL/FUNCIONAL — PESO: 6

Serdo avaliados pelos jurados trés aspectos de igual peso:
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e Relevancia nutricional/funcional
e Desafio técnico

e Diferenciacgao.

3.4 EMBALAGENS COM TECNOLOGIAS OU LOGISTICAS INOVADORAS e
SUSTENTAVEIS

Serao consideradas inovadoras e alinhadas aos objetivos do Prémio as embalagens, materiais
ou componentes destinados ao contato com alimentos que apresentem solucdes capazes de
agregar beneficios ao alimento, ao consumidor e/ou a cadeia produtiva, especialmente quanto

a seguranca, conservacao, qualidade, saudabilidade, praticidade e sustentabilidade.

3.4.1 CRITERIOS DE ELEGIBILIDADE PARA CONCORRER NA CATEGORIA:

Para fins desta categoria, serdo consideradas embalagens que atendam a pelo menos um dos

seguintes critérios:

e Contribuam para preservar a seguranca, a qualidade, as caracteristicas nutricionais,

sensoriais, fisico-quimicas e/ou microbioldgicas do alimento ao longo de sua vida util;

e Contribuam para uma experiéncia de consumo mais adequada, incluindo solugcdes de
porcionamento, dosagem, abertura, fechamento, transporte, armazenamento,

acessibilidade ou conveniéncia;

e Utilizem novos materiais, estruturas, processos produtivos ou tecnologias que

representem avancos em relacéo as solucées convencionalmente utilizadas;

e Promovam a reducao de impactos ambientais, por meio da reducao do uso de materiais

e recursos, utilizagdo de matérias-primas renovaveis ou recicladas, reciclabilidade,
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reutilizacéo, biodegradabilidade, otimiza¢éo logistica ou outras solu¢cdes ambientalmente
relevantes;
e Oferecam solucdes inovadoras relacionadas a comunicacdo, rotulagem ou

disponibilizacdo de informacdes ao consumidor;

e Apresentem outros diferenciais técnicos que contribuam de forma demonstravel para a
seguranca, eficiéncia, sustentabilidade ou desempenho da embalagem e do alimento

acondicionado.

e Atendam aos requisitos estabelecidos na Resolugcéo 105/1999 e as demais que venham
a complementa-las e sejam aplicaveis ao produto em questao.

e Atendam as listas positivas e aos limites de migracdo presentes nas legislacbes
especificas para cada tipo de material.

3.4.2 DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA A INSCRICAO:

Para inscricdo na categoria, deverdo ser apresentados:

e Formulario eletrénico preenchido:
o Denominacéo do material
o Composicéo do material
o Categorias em que pode ser aplicado
o Motivagéo para o desenvolvimento da embalagem/inovacgéo
o Produto aplicado que sera apresentado no Pitch Day
o Diferenciais em relacdo aos produtos em mercado
o Reciclabilidade do material
e Laudo de migracdo e/ou atestado de conformidade;

e Imagem do produto;

e Certificacbes comprobatdrias relacionadas a sustentabilidade da empresa fabricante, se
aplicavel.
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3.4.3 CRITERIOS DE AVALIACAO:
INOVACAO TECNICA - PESO: 2

Sera considerado o uso de novos materiais, estruturas, tecnologias, processos produtivos,
sistemas de fechamento, conservacao ou outras solu¢des que representem avanco técnico em
relacdo as alternativas convencionalmente utilizadas no mercado. A inovagado deve apresentar

aplicabilidade pratica e diferenciais tecnicamente demonstraveis.

COMPONENTES/MATERIAIS INOVADORES, SAUDAVEIS E/OU NATURAIS - PESO: 2,5

Serdo considerados materiais e componentes que apresentem diferenciais relevantes em
relacdo aos convencionalmente utilizados, incluindo solugdes que contribuam para maior
seguranca, conservacao, sustentabilidade ou desempenho da embalagem. Os diferenciais
apresentados devem estar tecnicamente fundamentados e ser compativeis com a aplicacao

proposta.

USABILIDADE - PESO: 2

Considerar aspectos que facilitem o manuseio, abertura, fechamento, transporte,
armazenamento, dosagem, porcionamento ou descarte da embalagem, tanto pela inddstria
quanto pelo consumidor. Também podem ser avaliadas solu¢cdes que proporcionem maior

conveniéncia, acessibilidade ou versatilidade de utilizacéo.

INOVACAO NA CADEIA - PESO: 1,5

Considerar solugcdes que promovam melhorias nos processos de producao, acondicionamento,

armazenamento, transporte, distribuicdo ou rastreabilidade, incluindo ganhos de eficiéncia,
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seguranca e reducdo de perdas. Deve ser observado o avanc¢o proporcionado em relacdo as

praticas convencionais da cadeia.

IMPACTOS AMBIENTAIS - PESO: 2

Considerar solu¢des que contribuam para a reducéo dos impactos ambientais ao longo do ciclo
de vida da embalagem, como reducéao de materiais e recursos, reciclabilidade, reutilizacao, uso
de materiais reciclados ou renovaveis, biodegradabilidade, otimizacéo logistica e reducdo de
desperdicios. Sempre que possivel, os beneficios ambientais devem ser sustentados por dados

ou evidéncias.

3.5 O AROMA DO NIS

Essa categoria € exclusiva para fornecedores/fabricantes de aromatizantes ou aromas naturais.

Nesta categoria, seréo valorizados aromatizantes ou aromas naturais que se destacam pela
originalidade da proposta, pelo desenvolvimento de perfis sensoriais diferenciados ou pela
capacidade de atender a novas demandas e desafios de aplicacdo em alimentos e bebidas,
considerando também o0s recursos técnicos e tecnoldgicos envolvidos em sua obtencao e

desenvolvimento.

3.5.1 CRITERIOS DE ELEGIBILIDADE PARA CONCORRER NA CATEGORIA:

Para fins desta categoria, os produtos inscritos deverdo apresentar, conforme pertinente as

caracteristicas e a proposta do aroma:

e Atender os requisitos do regulamento técnico de aromas (RDC 725/2022);

e Serum aromatizante ou aroma natural, conforme definido na legislacdo de aromas (RDC
725/2022);
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e O aromatizante ou aroma natural ja deve ter sido aplicado em alguma matriz, seja

protétipo ou produto comercial.

3.5.2 DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA A INSCRICAO:

Para inscricdo na categoria, deverao ser apresentados:

e Formulario eletrénico preenchido:
o Denominacéo
o Categorias em que pode ser aplicado
o Motivagéo para o desenvolvimento do aroma
o Produto aplicado que sera apresentado no Pitch Day

o Diferenciais do aroma em relacdo as op¢des disponiveis no mercado. Destacar a
inovacéao do ingrediente, como aplicagdes, sabor e etc.

e Ficha técnicalespecificacdo do aroma, contendo a identificacdo do produto,

fabricante/fornecedor, descricdo, forma de apresentacdo e demais informacgdes técnicas

pertinentes;

e Comprovacao da classificacdo como aromatizante ou aromas naturais, por meio de
documento ou declaracao técnica emitida pelo fabricante ou fornecedor responsavel, de

acordo com a legislagéo aplicavel,
e Formulacédo qualitativa do aroma, incluindo compostos aromaticos e outros ingredientes;

e Documento comprobatorio da presenga de composto arométicos em uma das seguintes
referéncias: JECFA, FDA, FEMA, Unido Europeia ou referéncias relacionadas a

espécies botanicas de origem regional;

e CertificacBes comprobatérias relacionadas a sustentabilidade da empresa fabricante, se

aplicavel.
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3.5.3 CRITERIOS DE AVALIACAO:

INOVACAO E ORIGINALIDADE SENSORIAL — PESO: 2,5

Considera o carater inovador da proposta, contemplando o desenvolvimento de novos perfis
sensoriais, combinacdes diferenciadas e solu¢cdes capazes de proporcionar novas experiéncias
em alimentos e bebidas. Deve-se observar o grau de diferenciacdo da proposta e sua
capacidade de responder a tendéncias, oportunidades ou necessidades ainda n&o
adequadamente atendidas.

DESEMPENHO SENSORIAL — PESO: 2

Considera o desempenho do aroma nas aplicagcbes propostas, observando sua capacidade de
expressar e manter o perfil sensorial pretendido nas condi¢des de uso. Podem ser considerados
aspectos como intensidade, persisténcia, manutencdo das caracteristicas sensoriais durante o

processamento e armazenamento e desempenho na matriz alimentar a qual se destina.

INOVACAO TECNICA E TECNOLOGICA — PESO: 1,5

Contempla as tecnologias, 0s processos e as estratégias empregados na obtencdo e no
desenvolvimento do aroma, considerando sua relevancia para os diferenciais apresentados.
Ganham destaque solugbes que representem avancos ou abordagens diferenciadas na

obtencéo, desenvolvimento ou desempenho do aroma.

APLICABILIDADE E SOLUCAO DE DESAFIOS — PESO: 1,5

Considera a relevancia e o diferencial das aplicacdes propostas para o aroma, incluindo sua
utilizacado em diferentes categorias de alimentos e bebidas e em aplica¢cées pouco usuais para

determinado perfil sensorial. Também séo consideradas solu¢des desenvolvidas para atender

g
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a desafios especificos de formulacdo, como reducdo de acucar, sddio ou gordura, maior teor

de proteinas, produtos de base vegetal ou outras matrizes tecnicamente desafiadoras.

BRASILIDADE E IDENTIDADE SENSORIAL BRASILEIRA — PESO: 1,5

Valoriza a presenca de elementos de brasilidade capazes de contribuir para a identidade e
diferenciagdo do aroma, incluindo ingredientes, sabores, referéncias sensoriais, biomas,
culturas ou tradicbes alimentares brasileiras. Deve-se considerar a relevancia desses

elementos para a construcéo da proposta apresentada, e ndo apenas sua presenca isolada.

SUSTENTABILIDADE — PESO: 1

Considera os diferenciais relacionados a sustentabilidade na obten¢éo, no desenvolvimento ou
na producdo do aroma, como uso eficiente de matérias-primas e recursos, valorizacao de
coprodutos, reducédo de impactos ambientais ou outras solu¢cdes ambientalmente relevantes. A

andlise deve considerar a contribuicdo efetiva desses aspectos para a proposta apresentada.

3.6 ALIMENTO FUNCIONAL & SAUDAVEL

3.6.1 CRITERIOS DE ELEGIBILIDADE PARA CONCORRER NA CATEGORIA:

O produto deve:

e Ser para consumo na forma solida ou semissdlida, seja pronto para 0 consumo ou para
preparo pelo consumidor;

e Estar regularizado junto a autoridade sanitaria competente (Mapa ou vigilancia sanitaria)
até o dia 26/02/2027. N&o ser regularizado como suplemento alimentar ou férmula
nutricional (enterais, infantis...);

g
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e Atender aos requisitos regulatérios brasileiros para serem considerados baixos em, pelo
menos dois dos nutrientes a seguir: acucares totais, gorduras saturadas e sodio (ver
requisitos na tabela abaixo);

e Atender aos requisitos regulatérios para serem considerados fonte de, pelo menos um
dos nutrientes a seguir: proteinas, fibras alimentares, vitaminas, minerais e (ver
requisitos na tabela abaixo) ou ser adicionado de substancia bioativa aprovada pela
Anvisa;

Tabela com os requisitos de composicdo mencionados nos critérios de elegibilidade

Nutriente Atributo/Alegacéao Requisito de composi¢ao
Méaximo de 5 g por por¢ao de
referéncia, para porcdes
maiores que 30 g ou ml, e por
embalagem individual,
guando for o caso; ou
Méaximo de 5 g por 50 g ou ml,
para por¢cbes de referéncia
menores ou iguais a 30 g ou
ml, e por embalagem
individual, quando for o caso.
Méaximo de 1,5 g da soma de
gorduras saturadas e trans
por porcdo de referéncia,
para por¢cdes maiores que 30
g ou ml, e por embalagem
individual, quando for o caso;
ou

Méaximo de 1,5 g da soma de
gorduras saturadas e trans
por 50 g ou ml, para porgdes
referéncia menores ou iguais
a 30 g ou ml, e por
embalagem individual,
guando for o caso; e

Cumpre com os critérios para
o atributo nutricional né&o
contém gorduras trans da IN
75/2020; e

AcUcares totais Baixo

Gorduras saturadas Baixo
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Maximo de 10% do valor
energético total do alimento
proveniente de gorduras
saturadas.

Maximo de 80 mg por por¢ao
de referéncia, para porcoes
maiores que 30 g ou ml, e por
embalagem individual,
quando for o caso; ou

Sadio Baixo Méaximo de 80 mg por 50 g ou
ml, para porcbes de
referéncia menores ou iguais
a 30 g ou ml, e por
embalagem individual,
guando for o caso.

Minimo de 5 g por porcéo de
referéncia e por embalagem
individual quando for o caso;
As guantidades de
aminoécidos essenciais da
proteina adicionada atendem
ao definido no Anexo XXI da
IN 75/2020.

Minimo de 2,5 g por porgao
de referéncia e por
embalagem individual
guando for o caso;

Minimo de 15% do VDR da
respectiva  vitamina  ou
mineral definido no Anexo Il
da IN 75/2020 por porgao de
referéncia e por embalagem
individual quando for o caso.

Proteinas Fonte

Fibras alimentares Fonte

Vitaminas e minerais Fonte

3.6.2 DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA A INSCRICAO:
Para inscricdo na categoria, deverao ser apresentados:

e Formulério eletrénico geral do produto preenchido:

¢
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Breve descri¢édo e apresentacao do produto do produto

Publico-alvo, se existente (Sexo, faixa etaria...)

Ocasiéo de consumo recomendada, se existente

Denominacéo de venda regulatoria + Niumero do ato normativo utilizado para definir a
denominacéo

o Lista de diferenciais em relagdo aos produtos similares, se existentes (defenda a
inovacao do seu produto)

o O O O

e Formulacéo qualitativa do produto, com indicac&o de todos os ingredientes adicionados
e suas respectivas func¢des no produto;

e ROtulo vigente do produto, contendo a tabela de informagé&o nutricional em conformidade
com a legislacao brasileira aplicavel;

e Certificado de analise ou Memorial de célculo utilizado para elaboracdo da informacéo
nutricional declarada no roétulo, contendo, quando aplicavel, as fontes de dados utilizadas

para determinag&o dos valores nutricionais;

e Comprovante da regulariza¢ao do produto;

e Certificacbes comprobatorias relacionadas a sustentabilidade da empresa fabricante, se
existente.

3.6.3 CRITERIOS DE AVALIACAO:

Os produtos inscritos serdo avaliados conforme critérios indicados abaixo. Para definicdo dos
finalistas e do ganhador, os jurados irdo avaliar a qualidade nutricional dos produtos, atributos

sensoriais e de inovacao.
QUALIDADE NUTRICIONAL — PESO: 5

A qualidade nutricional do produto sera avaliada de forma objetiva, com base nas informacdes
nutricionais e de composicado apresentadas no ato da inscrigédo, totalizando até 100 pontos,

distribuidos entre nutrientes criticos, nutrientes positivos e componentes funcionais.

X!
!
i

.ﬂg&

ORGANIZACAO N IS Live PARCEIROS (4 38 Y, abiad

%

i ABIR MINTEL  §T7aL ==

i



[— 14e15 devarlI

@:;;;.;m ., 2027|¢

Summ;t 7a edlgao

I. Nutrientes criticos — até 50 pontos

Serdo avaliados os teores de agucares adicionados, gorduras saturadas e sédio, declarados

por 100 g do produto.

Para cada nutriente sera calculada sua proporcdo em relacdo ao limite estabelecido pela
legislacdo brasileira para declaracdo da rotulagem nutricional frontal de alimentos sélidos ou

semissolidos, utilizando-se a seguinte férmula:

Pontuagao do nutriente = 100 x [1 — (quantidade do nutriente por 100 g + limite para declaracao

de alto conteudo)]

Serao considerados como limites de referéncia aqueles previstos na legislacao sanitaria vigente

na data de encerramento das inscri¢des.
Quando o resultado da formula for inferior a zero, sera atribuida pontuacao igual a zero.

A pontuacdo do bloco de nutrientes criticos sera obtida pela média das pontuacfes dos trés

nutrientes, convertida proporcionalmente para o limite maximo de 50 pontos.

Quanto menor o teor do nutriente critico em relagdo ao respectivo limite de referéncia, maior

sera a pontuacéo atribuida.
[I. Nutrientes positivos — até 35 pontos

Serdo considerados proteinas, fibras alimentares, vitaminas e minerais, de acordo com 0s
critérios de composi¢ao estabelecidos pela legislacao brasileira para as alega¢des nutricionais

de “fonte” e “alto conteudo”.

Para proteinas e fibras alimentares seréo atribuidos:
0 ponto: quando nao atendido o requisito para “fonte”;
5 pontos: quando atendido o requisito para “fonte”;

10 pontos: quando atendido o requisito para “alto conteudo”.
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Para vitaminas e minerais seréo atribuidos:
0 ponto: nenhuma vitamina ou mineral atende ao requisito para “fonte”;
5 pontos: pelo menos uma vitamina ou mineral atende ao requisito para “fonte”;

10 pontos: pelo menos duas vitaminas ou minerais atendem ao requisito para “fonte”, ou pelo

menos uma atende ao requisito para “alto conteudo”;
15 pontos: pelo menos duas vitaminas ou minerais atendem ao requisito de “alto conteudo”.

Para fins de pontuacdo, ndo haveréa diferenciacdo entre nutrientes naturalmente presentes no
alimento e nutrientes adicionados, desde que sejam atendidos os requisitos regulatérios

aplicaveis.
[ll. Componentes funcionais — até 15 pontos

Serdo atribuidos 15 pontos ao produto que contenha pelo menos um componente associado a
propriedade funcional ou de saude reconhecida ou autorizada para uso em alimentos e que
demonstre seu fornecimento nas quantidades e condi¢cdes necessarias para obtengdo do

beneficio estabelecido.

Na auséncia de componente que atenda a essas condi¢des, sera atribuida pontuacao igual a

zero.
Nota de qualidade nutricional

A nota final de qualidade nutricional correspondera a soma dos pontos obtidos nos trés blocos:
Qualidade Nutricional = Nutrientes Criticos + Nutrientes Positivos + Componentes Funcionais

A pontuacdo maxima sera de 100 pontos.

QUALIDADE SENSORIAL — PESO: 1

Serao avaliados pelos jurados cinco aspectos sensoriais de igual peso:
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Aparéncia

Aroma

Sabor

Textura

Aceitacdo global

SUSTENTABILIDADE — PESO: 1

Considera os diferenciais relacionados a sustentabilidade na obten¢éo, no desenvolvimento ou
na produgcdo do aroma, como uso eficiente de matérias-primas e recursos, valorizacdo de
coprodutos, reducdo de impactos ambientais ou outras solu¢cdes ambientalmente relevantes. A

analise deve considerar a contribuicdo efetiva desses aspectos para a proposta apresentada.
INOVACAO — PESO: 3
Serao avaliados pelos jurados trés aspectos de igual peso:

e Relevancia

e Desafio técnico

e Diferenciacéo
3.7 BEBIDA FUNCIONAL & SAUDAVEL
3.7.1 CRITERIOS DE ELEGIBILIDADE PARA CONCORRER NA CATEGORIA:
O produto deve:

e Ser para consumo na forma liquida, seja pronto para 0 consumo ou para preparo pelo
consumidor;

3 &
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e Estar regularizado junto a autoridade sanitaria competente (Mapa ou vigilancia sanitaria)
até o dia 26/02/2027. N&o ser regularizado como suplemento alimentar ou férmula
nutricional (enterais, infantis...);

e Atender aos requisitos regulatérios brasileiros para serem considerados baixos em, pelo
menos dois dos nutrientes a seguir: agUcares totais, gorduras saturadas e sodio (ver
requisitos na tabela abaixo);

e Atender aos requisitos regulatorios para serem considerados fonte de, pelo menos um
dos nutrientes a seguir: proteinas, fibras alimentares, vitaminas, minerais e (ver
requisitos na tabela abaixo) ou ser adicionado de substancia bioativa aprovada pela
Anvisa.

Tabela com os requisitos de composicdo mencionados nos critérios de elegibilidade

Nutriente Atributo/Alegacéo Requisito de composicao
Maximo de 5 g por porcao de
referéncia, para porcdes
maiores que 30 g ou ml, e por
embalagem individual,
guando for o caso; ou
Méaximo de 5 g por 50 g ou ml,
para porcbes de referéncia
menores ou iguais a 30 g ou
ml, e por embalagem
individual, quando for o caso.
Méaximo de 1,5 g da soma de
gorduras saturadas e trans
por porcdo de referéncia,
para por¢des maiores que 30
g ou ml, e por embalagem
individual, quando for o caso;
ou

Méaximo de 1,5 g da soma de
gorduras saturadas e trans
por 50 g ou ml, para porgdes
referéncia menores ou iguais
a 30 g ou ml, e por
embalagem individual,
guando for o caso; e

AcUcares totais Baixo

Gorduras saturadas Baixo
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Cumpre com os critérios para
o0 atributo nutricional néo
contém gorduras trans da IN
75/2020; e

Maximo de 10% do valor
energético total do alimento
proveniente de gorduras
saturadas.

Maximo de 80 mg por por¢ao
de referéncia, para porcoes
maiores que 30 g ou ml, e por
embalagem individual,
quando for o caso; ou

Sadio Baixo Méaximo de 80 mg por 50 g ou
ml, para porcbes de
referéncia menores ou iguais
a 30 g ou ml, e por
embalagem individual,
guando for o caso.

Minimo de 5 g por porcéo de
referéncia e por embalagem
individual quando for o caso;
As guantidades de
aminoécidos essenciais da
proteina adicionada atendem
ao definido no Anexo XXI da
IN 75/2020.

Minimo de 2,5 g por porgao
de referéncia e por
embalagem individual
guando for o caso;

Minimo de 15% do VDR da
respectiva  vitamina  ou
mineral definido no Anexo Il
da IN 75/2020 por porgao de
referéncia e por embalagem
individual quando for o caso.

Proteinas Fonte

Fibras alimentares Fonte

Vitaminas e minerais Fonte

¢
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3.7.2 DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA A INSCRICAO:

Para inscricdo na categoria, deverao ser apresentados:

Formulario eletrénico geral do produto preenchido:

Breve descri¢cédo e apresentacao do produto do produto;

Publico-alvo, se existente (Sexo, faixa etaria...);

Ocasido de consumo recomendada, se existente;

Denominacéo de venda regulatoria + Niomero do ato normativo utilizado para definir a
denominacéao;

o Lista de diferenciais em relagdo aos produtos similares, se existentes (defenda a
inovacao do seu produto).

o O O O

e Formulacéo qualitativa do produto, com indicac&o de todos os ingredientes adicionados
e suas respectivas func¢des no produto

e ROtulo vigente do produto, contendo a tabela de informagé&o nutricional em conformidade
com a legislacao brasileira aplicavel;

e Certificado de analise ou Memorial de célculo utilizado para elaboragdo da informacao
nutricional declarada no roétulo, contendo, quando aplicavel, as fontes de dados utilizadas
para determinacdo dos valores nutricionais;

e Comprovante da regularizacdo do produto;

e Certificacbes comprobatorias relacionadas a sustentabilidade da empresa fabricante, se
existente.

3.7.3 CRITERIOS DE AVALIACAO:

Os produtos inscritos serdo avaliados conforme critérios indicados abaixo. Para definicdo dos
finalistas e do ganhador, os jurados irdo avaliar a qualidade nutricional dos produtos, atributos

sensoriais e de inovacéao.

QUALIDADE NUTRICIONAL — PESO: 5

iz

1
i

ORGANIZACAO N IS Live PARCEIROS (4 38 Y, abiad

%

i ABIR MINTEL  T7aL/==

m



[— 14e15 devarll

@:;;;.;m ., 2027

Summ;t 7a edlgéo

A qualidade nutricional do produto sera avaliada de forma objetiva, com base nas informacfes
nutricionais e de composi¢do apresentadas no ato da inscri¢cao, totalizando até 100 pontos,

distribuidos entre nutrientes criticos, nutrientes positivos e componentes funcionais.
I. Nutrientes criticos — até 50 pontos

Serdo avaliados os teores de acucares adicionados, gorduras saturadas e sédio, declarados

por 100 mL do produto.

Para cada nutriente serd calculada sua proporcao em relacdo ao limite estabelecido pela
legislacdo brasileira para declaracdo da rotulagem nutricional frontal de alimentos sélidos ou

semissolidos, utilizando-se a seguinte férmula:

Pontuagdo do nutriente = 100 x [1 - (quantidade do nutriente por 100 mL + limite para

declaracédo de alto conteldo)]

Serao considerados como limites de referéncia aqueles previstos na legislacao sanitaria vigente

na data de encerramento das inscri¢oes.
Quando o resultado da formula for inferior a zero, sera atribuida pontuacao igual a zero.

A pontuacéo do bloco de nutrientes criticos sera obtida pela média das pontuacfes dos trés

nutrientes, convertida proporcionalmente para o limite maximo de 50 pontos.

Quanto menor o teor do nutriente critico em relacdo ao respectivo limite de referéncia, maior

sera a pontuacao atribuida.
[I. Nutrientes positivos — até 35 pontos

Serdo considerados proteinas, fibras alimentares, vitaminas e minerais, de acordo com o0s
critérios de composigao estabelecidos pela legislacdo brasileira para as alega¢es nutricionais

de “fonte” e “alto conteudo”.
Para proteinas e fibras alimentares seréo atribuidos:

0 ponto: quando nao atendido o requisito para “fonte”;
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5 pontos: quando atendido o requisito para “fonte”;

10 pontos: quando atendido o requisito para “alto conteudo”.

Para vitaminas e minerais serdo atribuidos:

0 ponto: nenhuma vitamina ou mineral atende ao requisito para “fonte”;

5 pontos: pelo menos uma vitamina ou mineral atende ao requisito para “fonte”;

10 pontos: pelo menos duas vitaminas ou minerais atendem ao requisito para “fonte”, ou pelo

menos uma atende ao requisito para “alto conteudo”;
15 pontos: pelo menos duas vitaminas ou minerais atendem ao requisito de “alto conteudo”.

Para fins de pontuacado, ndo havera diferenciacao entre nutrientes naturalmente presentes no
alimento e nutrientes adicionados, desde que sejam atendidos os requisitos regulatorios

aplicaveis.
[ll. Componentes funcionais — até 15 pontos

Serdo atribuidos 15 pontos ao produto que contenha pelo menos um componente associado a
propriedade funcional ou de saude reconhecida ou autorizada para uso em alimentos e que
demonstre seu fornecimento nas quantidades e condicfes necessarias para obtencdo do

beneficio estabelecido.

Na auséncia de componente que atenda a essas condi¢des, serd atribuida pontuacéo igual a

zero.
Nota de qualidade nutricional

A nota final de qualidade nutricional correspondera a soma dos pontos obtidos nos trés blocos:
Qualidade Nutricional = Nutrientes Criticos + Nutrientes Positivos + Componentes Funcionais

A pontuacdo maxima seréa de 100 pontos.
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QUALIDADE SENSORIAL — PESO: 1

Serao avaliados pelos jurados cinco aspectos sensoriais de igual peso:
e Aparéncia
e Aroma

Sabor

Textura

Aceitacdo global

SUSTENTABILIDADE — PESO: 1

Considera os diferenciais relacionados a sustentabilidade na obteng&o, no desenvolvimento ou
na produgcdo do aroma, como uso eficiente de matérias-primas e recursos, valorizacdo de
coprodutos, reducdo de impactos ambientais ou outras solu¢cdes ambientalmente relevantes. A

analise deve considerar a contribuicao efetiva desses aspectos para a proposta apresentada.
INOVACAO — PESO: 3
Serao avaliados pelos jurados trés aspectos sensoriais de igual peso:

e Relevancia

e Desafio técnico

e Diferenciacéo

4. COMO SE INSCREVER

As empresas interessadas em inscrever seu(s) produto(s) deverdo preencher o formulario de

inscricdo online até a data estabelecida neste Regulamento.
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e As inscricbes deverdo ser realizadas exclusivamente por meio do formulario online
disponibilizado pela organizacdo. Nao serao consideradas inscricbes encaminhadas por

e-mail ou por outros canais de contato do NIS.

e Cada empresa podera realizar o numero de inscri¢cdes estabelecido neste Regulamento,
mediante o0 respectivo pagamento, quando aplicavel. Inscricdes adicionais que
ultrapassem o limite permitido e ndo estejam acompanhadas do pagamento

correspondente serdo consideradas invalidas.

e Cada produto devera ser inscrito individualmente, mediante o preenchimento de uma
ficha de inscricdo especifica. Nao seréo aceitas inscricdes de linhas de produtos ou de

diferentes variacdes de sabor do mesmo produto em uma Unica ficha de inscri¢ao.

Na pagina do formulario de inscricdo estardo disponiveis documentos de apoio para o
preenchimento e esclarecimento de dividas sobre o PREMIO NIS ACAI DE OURO 2027.

5. ETAPAS DA PREMIAGCAO

5.1 Periodo de inscricao
As inscricbes deverdo ser realizadas dentro do periodo estabelecido neste Regulamento,
mediante o preenchimento completo da ficha de inscricéo e o envio de todos os documentos e

informac0des exigidos para a respectiva categoria.

Somente serdo encaminhadas para andlise as inscricdes que estiverem completas e atenderem

aos requisitos de elegibilidade estabelecidos neste Regulamento.

5.2 Analise das inscricoes pela Coordenacao do Prémio
A Coordenacdo do Prémio realizara a analise das inscri¢cdes, verificando o atendimento aos
requisitos de elegibilidade, a documentacdo apresentada e, quando aplicavel, os requisitos

regulatorios estabelecidos para cada categoria.
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As inscricdes consideradas aptas serdo encaminhadas a Banca Julgadora, que realizara a

avaliagdo de acordo com os critérios estabelecidos neste Regulamento.

A Banca Julgadora é independente e composta por especialistas e representantes da indUstria,
associacbes e outras areas relacionadas as categorias participantes, buscando reunir
diferentes conhecimentos e perspectivas para a avaliacdo dos produtos, ingredientes, aromas,

embalagens, processos e solugdes inscritas.

A avaliacdo sera realizada de forma técnica e imparcial, considerando as informacdes,
documentos e evidéncias apresentados pelo participante e, quando aplicavel, os elementos
apresentados durante o Pitch Day, incluindo a apresentacdo, demonstracado e/ou prova do

produto.

Cada jurado atribuird sua avaliagdo de forma independente, com base nos critérios e
parametros estabelecidos neste Regulamento, considerando seu conhecimento e experiéncia

técnica relacionados a categoria avaliada.

As avaliagbes e notas atribuidas pelos jurados serdo consolidadas pela Coordenacdo do
Prémio de acordo com a metodologia de julgamento estabelecida neste Regulamento.

As decisfes da Banca Julgadora serdo soberanas quanto ao mérito técnico das avaliacdes,

observados os critérios e procedimentos previstos neste Regulamento.

5.3 Divulgacao dos finalistas
Serédo selecionados e divulgados cinco finalistas de cada categoria, conforme os critérios de
avaliacdo estabelecidos neste Regulamento.

5.4 Pitch Days
Os cinco finalistas de cada categoria serdo convidados a participar do Pitch Day, etapa
presencial destinada a apresentacdo do produto, ingrediente, embalagem, processo ou solugao

aos integrantes da Banca Julgadora.
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Local e periodo: os Pitch Days serao realizados presencialmente na cidade de Séo Paulo (SP),

durante a terceira semana de marc¢o de 2027. O local especifico sera informado oportunamente

pela Coordenacéo.

Amostras: cada finalista devera disponibilizar amostras em quantidade suficiente para
aproximadamente 20 pessoas, considerando os integrantes da organizacdo e da Banca

Julgadora.

Participacdo remota: caso o finalista ndo possa participar presencialmente, sera permitida a
participacdo remota, por videoconferéncia, mediante solicitacdo e aprovagdo prévia da
Coordenacédo do Prémio. Nessa hipétese, o participante devera encaminhar previamente as
amostras necessarias para avaliacdo, de forma que sejam recebidas até 26 de marco de 2027,

no endereco que sera informado pela Coordenacao.

Utensilios e materiais: o finalista sera responsavel pelo fornecimento das amostras, bem como
pelos utensilios, equipamentos e demais materiais necessarios para o preparo, apresentacao

e/ou degustacdo do produto no local, quando aplicavel.

Condicdes especiais: caso 0 produto exija condicdes especificas de transporte,
armazenamento, conservacdo, preparo, reconstituicdo ou degustacdo, o finalista devera
comunicar previamente essas necessidades a Coordenacdo do Prémio, informando as

condi¢cdes técnicas necessarias para garantir a adequada apresentacédo e avaliagdo do produto.

Armazenamento e preparo: a Coordenagdo do Prémio devera ser informada, com
antecedéncia, sobre qualquer necessidade de refrigeracdo, congelamento, aquecimento,
preparo prévio ou outro procedimento especial relacionado a apresentac¢do ou degustacao das

amostras.

Adequacdo a categoria: a apresentacdo, demonstracdo ou degustacdo sera realizada de
acordo com a natureza da solucéo inscrita e as orientacdes da Coordenacdo do Prémio,

considerando as particularidades de cada categoria.
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5.5 Anuncio dos vencedores

A premiacdo do PREMIO NIS ACAI DE OURO 2026 acontecera no dia 14 de abril de 2027, a
partir das 19h30, durante a Festa de Premiagdo no primeiro dia do NIS — Nutri Ingredients
Summit, no Transamérica Expo Center, em Sao Paulo (SP).

5.5.1 RESULTADO DA PREMIACAO

e Cada categoria tera 1 (um) vencedor em 1° lugar, selecionado pela Banca Julgadora
entre os 5 (cinco) finalistas da respectiva categoria, conforme os critérios e a metodologia

de avaliacao estabelecidos neste Regulamento.

e Serdo reconhecidos também os participantes classificados em 2° e 3° lugares em cada
categoria.
e O anuncio dos vencedores e das respectivas classificacdes sera realizado

exclusivamente durante a Festa de Premiagao.

e Os participantes classificados em 2° e 3° |lugares receberdo uma placa de mencéao

honrosa, confeccionada em platina.

5.5.2 PREMIOS PARA OS VENCEDORES

Cada empresa vencedora em 1° lugar, em cada categoria, recebera os seguintes prémios:

e 1 troféu exclusivo NIS ACAI DE OURO 2027, confeccionado em impressora 3D com

folhas de ouro;

e Selo oficial do NIS ACAI DE OURO 2027, para utilizacdo em embalagens e demais
materiais de comunicacao e marketing, observadas as regras de utilizacdo estabelecidas
pela organizacgao;

e Entrevista exclusiva com representante da empresa vencedora, com divulgacdo nos
canais de comunicacédo do NIS, incluindo e-mail marketing, meios de comunicacao e

redes sociais;

g
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e Totem de divulgacdo para utilizacdo no estande durante o segundo dia do NIS,

exclusivamente para empresas que sejam patrocinadoras do NIS;

e 1 sessdo de consultoria regulatéria com Luiza Zanatta, CEO da NutraLider Consultoria
Regulatéria, além de 1 inscricdo em um dos cursos ativos da consultoria, conforme

disponibilidade e condi¢des estabelecidas pela NutraLider;
Etapas da premiacao
Data Evento

06/10/2026 Lancamento do PREMIO NIS ACAI DE OURO 2027 e abertura
oficial das inscricdes

26/02/2027 Final do periodo de inscrigcéo
27/02/2027 — 07/03/2027 Andlise das inscricdes pela coordenacéo do prémio

08/03/2027 — 12/03/2027 Analise das inscri¢des pela banca de jurados para definicdo dos 5

finalistas
13/03/2027 — 18/03/2027 Avaliacdo das notas pelo time de coordenacéo do prémio
19/03/2027 Anuncio oficial dos 5 finalistas de cada categoria para o mercado

20/03/2027 — 26/03/2026 Preparacdo dos finalistas para os Pitch Days, confirmacdo da
participacdo das empresas e envio das amostras dos produtos

(para as participacdes remotas)

Entre 30/03/2027 E Pitch Days para apresentacdo presencial para banca
01/04/2027* julgadora

14/04/2027 Festa de premiacao para entrega dos prémios.
Anuncio dos vencedores nas redes sociais do NIS

Entrevista oficial com os vencedores

g
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15/04/2027 Entrega dos totens de divulgacdo para o0s vencedores
PATROCINADORES NIS e recebimento do kit de divulgagéao
publicitaria

*As datas exatas dos Pitch Days seréo informadas posteriormente.

INSCRICOES, FESTA DE PREMIACAO E INVESTIMENTO

As condicdes de participacdo no PREMIO NIS ACAI DE OURO 2027 variam de acordo com a
categoria de patrocinio ou ndo patrocinadores. A tabela abaixo apresenta a quantidade de
inscricdes incluidas, os convites-cortesia para a Festa de Premiacdo e as condi¢cbes para

inscricbes adicionais aplicaveis a cada categoria de patrocinador.

TIPO DE INSCRIQO INSCRI(;@ES VALOR DA CONVITE PARA
PARTICIPANTE ES EXTRAS INSCRICAO FESTA DE
GRATUITA EXTRA PREMIACAO
S
Patrocinador 2 +2 R$ 2.500 4
Conference

por produto
Patrocinador Enterprise 2 +2 R$ 2.500 4
por produto

Patrocinador 2 +2 R$ 2.500 2

Professional por produto

Patrocinador Light 1 +2 R$ 2.500 1

por produto
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Patrocinador Start 1 +2 R$ 2.500 0
por produto
Patrocinador NIS Lab 1 +2 R$ 2.500 0

por produto

IndUstria de Alimentos, 2 +2 R$ 3.150 2
Bebidas, Suplementos e por produto (apenas para
embalagens finalistas)
Fabricante/Fornecedor 0 2 R$ 5.2500 2

de ingredientes (NAO- por produto (apenas para
PATROCINADOR) finalistas)

Os Patrocinadores NIS e os Finalistas terdo direito a uma cota de convites cortesia, ndo

cumulativos, para participacdo na Festa de Premiacéao.

Convites adicionais poderdo ser adquiridos antecipadamente, sujeitos a disponibilidade e a
capacidade do local, pelo valor de R$ 500,00 por convite.

e Patrocinadores NIS: os convites adicionais poderéo ser adquiridos por meio do Manual

do Patrocinador, mediante acesso com login e senha;

e Nao Patrocinadores NIS e industrias de alimentos, bebidas, suplementos alimentares ou
embalagens: os convites adicionais poderdo ser adquiridos por meio do credenciamento

online disponibilizado pela organizagéo.

FORMA DE PAGAMENTO
As inscricdes deverao ser pagas por boleto bancario ou cartédo de crédito, conforme as opcdes

disponibilizadas no momento da inscricao.
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e Patrocinadores NIS: o pagamento devera ser realizado por meio do Portal do

Patrocinador;
e Na&o Patrocinadores NIS: o pagamento devera ser realizado por meio do credenciamento

online.

A inscricdo sera considerada confirmada somente ap6s o recebimento da ficha de inscricdo e

a confirmacéo do respectivo pagamento.

A organizacao podera estabelecer prazos, condi¢cdes e formas especificas de pagamento, que

serdo informados aos participantes no momento da inscrigéo.

CONTATOS E INFORMAGCOES
Para realizar sua inscri¢cdo, acesse o site oficial do NIS — Nutri Ingredients Summit:

www.nisummit.com.br

Para outras informacdes sobre o PREMIO NIS ACAI DE OURO 2027 e esclarecimentos

adicionais sobre as inscri¢cdes, entre em contato com a organizacao pelo e-mail ou WhatsApp:
E-mail: premio@nisummit.com.br

WhatsApp: (11) 96170-1356
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